
 

SOLO	DOLCI	ARTIGIANALI	
Tutti i nostri dessert sono realizzati dal nostro Chef pasticcere 
 

SOFFICE	DI	FRAGOLA	
Tortino di pan di spagna, crema pasticcera, fragole, soffice copertura 
di meringa all’italiana – 9                                                                [3-4-9] 

 

TIRAMISÙ	
Il tradizionale con i savoiardi – 8                                                    [3-4-9] 

 

CREME	BRULE’AL	PISTACCHIO	
Crema bruciata al pistacchio, crumble e gelato                          [3-4-9] 
allo zenzero –      9                  

 

SFERA	AL	CIOCCOLATO	BIANCO	E	CEDRO																											[3-9]	
Cioccolato bianco con cuore di cedro –      9  
 

CROSTATINA	CON	CREMA	AL	LEMON	CURD																						[3-4-9]	
Meringa e Frutti di bosco -            10                                                       

 

																	SORBETTO	AL	LIMONE	–	7                                                             [3]	
																		
																	SORBETTO	MELA	VERDE	–	7	
	
																	GELATO	AL	CARAMELLO	SALATO		-		7																																				[3-9]	

                    
                  BISCOTTI	CON	CREMA	–	7																																																	[3-4-5-7-9]	
 

LA NOSTRA CREDENZA OFFRE UNA ATTENTA SELEZIONE DI GRAPPE, WHISKY’S, RUM, AMARI E 
DIGESTIVI ARTIGIANALI ED ALTRI DISTILLATI DI PRIMA SCELTA CHE BEN ACCOMPAGNANO IL 

VOSTRO DOLCE. 

 
Tutti i prezzi sono espressi in Euro 

 

 
  



 

DER	SÜSSE	VORSCHLAG	
Alle unsere Desserts werden von unserem Konditor zubereitet 
All our desserts are prepared by our pastry chef	
 

	 SOFFICE	DI	FRAGOLA	
Biskuitküchlein,	Konditorcreme,	Erdbeeren	und	eine	weiche	Haube	aus	
italienischer	Meringue – 9 
Sponge cake, pastry cream, strawberries, and a soft Italian meringue 
topping – 9                                                                             [3-4-9] 

  

	 TIRAMISÙ																																																																											[3-4-9]                         	
  

	 CREME	BRULE’	AL	PISTACCHIO	
Gebrannte Pistaziencreme, Crumble und Ingwereis- 9           [3-4-9]                                        
Pistachio crème brûlée, crumble and ginger ice cream–   9         

  

	 SFERA	AL	CIOCCOLATO	BIANCO	E	CEDRO	
Weiße Schokolade mit Cedro-Kern    –  9                              [3-9] 
White chocolate with a citron heart   – 9  

 CROSTATINA	CON	CREMA	AL	LEMON	CURD	
	 Baiser und Waldfrüchte-       - 10                                                     [3-4-9] 

Meringue and berries-          - 10 
	
SORBETTO	AL	LIMONE	–	7																																																				[3] 
	
SORBETTO	MELA	VERDE				-7	

                             

                              GELATO	AL	CARAMELLO	SALATO				-					7																						[3-9]	
 

                              BISCOTTI		CON	CREMA	–	7																																							[3-4-5-7-9] 
 

UNSER SIDEBOARD BIETET EINE SORGFÄLTIGE AUSWAHL AN GRAPPA, WHISKY, RUM, BITTER UND HANDWERKLICHEN 
VERDAUUNGSSTOFFEN UND ANDEREN DESTILLATEN ERSTER WAHL, DIE IHR DESSERT GUT BEGLEITEN. 

OUR SIDEBOARD OFFERS A CAREFUL SELECTION OF GRAPPA, WHISKEY, RUM, ARTISAN BITTER AND DIGESTIVES AND 
OTHER FIRST CHOICE DISTILLATES THAT WELL ACCOMPANY YOUR DESSERT. 

                                         Alle Preise sind in Euro angegeben 
                                                       All prices are in Euros 
 

  

 


